








 Hace más de un milenio, una estirpe de poderosos guerreros y 
guerreras comenzó a azotar las costas septentrionales de Europa, 

provenientes de las latitudes más insospechadas de este mundo. 
Estos hombres, cuyo arrojo no conocía límites, llevaron muerte y 

destrucción al mundo conocido hasta ese entonces.

Desde su patria escandinava, entre los Mares Báltico y del Norte, los 
Vikingos se lanzaron al mundo a mediados del siglo VIII, ávidos de 
poder, riquezas y violencia. Educados para la guerra y consagrados 
a ella, la gente del Norte solo se rendiría frente al Ragnarök, el desti-

no de los Dioses….

Wifi

Usuario: Vikingos
contraseña: vikingos166



Todo el día se mantenía el gran fogón encendido para calentar el 
hogar y cada hora era buena para compartir con los amigos las 

historias de las grandes hazañas. Las narraciones de navegaciones 
contra tempestades, batallas épicas y costas nunca antes vistas 

eran acompañadas de abundante comida y bebida. En el calor del 
fogón se crean los verdaderos lazos entre los guerreros. 

Las reposiciones de montas de pan con pebre y salsa del día 
tendrán un valor de $2.000.

$ 18,900  

$ 19,990  

$ 92,990 

$ 15,800 

CAMARONES APANADOS

OSTIONES A LA PARMESANA (10 UDS)

RACK DE ASADO DE TIRA (4 PERSONAS)

CARPACCIO DE RES

Clásicos para compartir

Camarón ecuatoriano Jumbo, apanado en panko con 
salsa de la casa. 10 Unidades

Ostiones gratinados con exquisito queso parmesano y 
mozzarella.

Rack de Asado de tira cocinado por 15 horas a
temperatura controlada. Termino único Apunto.

Láminas de carne de res acompañada con alcaparras, 
salsa de la casa, queso parmesano y limoneta, aderezado 
de mostaza antigua de Dijon.

FISH AND CHIP’S $ 16,990
Calugas de Merluza, acompañado de papas fritas (de 
verdad) y salsa tártara.

$ 24,990  TABLA VIKINGA
Cortes de carnes de res, pollo, choricillo,
champiñones y vegetales.



La batalla ha terminado y los guerreros regresan a celebrar sus hazañas 
en el Gran Salón. Los calderos correan, las jarras se llenan de cerveza y 
del fogón comienza a salir el olor de la carne asada. La vida es buena y 

los dioses bendicen a los valientes con un gran Festín.      

Parrilladas

Lomo liso, lomo vetado, medio pollo deshuesado, costillar, 
longaniza artesanal, prietas y papas.

Un tributo al mítico fin del mundo vikingo, diseñado para 
aquellos valientes que se atreven a enfrentar este desafío 
de proteína. 

FESTÍN DE RAGNAROK $ 74,990  

PLATEADA CON PASTELERA DE MAGNI

ENTRAÑA PREMIUM

$ 19,990  

$ 29,900  
LA GRAN PAELLA PARA 2 $ 22,990 

Manjares de Odin

Corte de plateada al jugo, acompañada de pastelera de 
choclo.

Acompañada de papas fritas naturales.

PARA DOS JARLS (CONDES) VIKINGOS, O 4 THRALLS
(ESCLAVOS).

JABALÍ VIKINGO $ 36,000  
Carne de Jabalí cocinada por 20 horas a temperatura 
controlada, con demiglace de Jabalí y puré de coliflor.

ASADO DE TIRA 700gr $ 32,000 
Americano Premium Choice más acompañamiento.



TÁRTARO $ 15,800  

Entradas Individuales

Atún rojo, camarón ecuatoriano, cebolla morada, 
pimientos, cilantro y leche de tigre.

Finos cortes de carne, aderezados y acompañados de 
cebolla morada, pimentón, cilantro y mostaza.

Queso Provoleta, en una cama de tomate cherry 
salteado, albahaca y acompañado con una mermelada de 
tomate con un toque de anís estrellado.

Carpaccio de zapallo italiano laminado, dressing de miel 
y merken.

CEVICHE DE ATÚN ROJO

PROVOLETA ATOMATADA

CARPACCIO ZUCCHINI

$ 15,950  

$ 9,500  

$ 8,900  

CRUDO DE BALI $ 15,800  

HAMBURGUESA DE THOR

HAMBURGUESA DE JÖTUNHEIM

$ 15,450  

$ 24,990  

Sandwich de heimdall

Vegano

Hamburguesa de champiñón, acompañada de palta, 
tomate, mayonesa vegana y aros de cebolla apanados en 
cerveza y panko.

HAMBURGUESA VEGANA $ 14,800  

Finos cortes de carne, acompañados con aderezos de la 
casa, pimentón, cebolla morada y cilantro.

Hambuguesa casera de 400 grs, con queso cheddar, 
cebolla caramelizada, lechuga, tomate y poroto verde y 
salsa de la casa.

Hambuguesa casera de 800 grs, con queso cheddar, 
cebolla caramelizada, lechuga, tomate y poroto verde y 
salsa de la casa, papas Fritas y Schop (Heineken).



BIFE CHORIZO ARGENTINO $ 19,990  

LOMO VETADO ARGENTINO $ 20,990  

FILETE $ 17,990 

MALAYA DE CERDO 350 gr $ 12,990 

MEDIO POLLO DESHUESADO $ 16,990 

Cortes Tradicionales

BABY RIBS $ 22,990  

DOUBLE PORK CHOP (500 gr aprox)

TOMAHAWK DE CERDO (200 gr aprox)

TOMAHAWK DE VACUNO (1K gr)

$ 15,990 

$ 14,990 

$ 46,990 

ENTRECOT (650 gr aprox) $ 28,990 

Carnes con hueso

Costillitas de cerdo cocinadas en su punto para 
satisfacer hasta el guerro mas feroz.

500 grs, de lomo liso y filete con hueso. te lo 
recomendamos inglesa o a punto.

Chuleta doble de cerdo acompañado de papas fritas.

Acompañado de puré de camote.

400 gr. Nuestros vikingos lo comen a punto o 3/4.

350 gr. Odín te lo recomienda 3/4, a punto o inglesa.

300 gr. Para todos los gustos en el punto que desees.

Siempre bien cocido.



SALMÓN $ 12,990  

ATÚN ROJO
CONGRIO MEDALLÓN
TRUCHA
REINETA

$ 11,950
$ 14,990
$ 9,990
$ 11,950

Pescados

SALMÓN DE GEFJON $ 24,150  

ATÚN KRAKKEN $ 20,850

PAILA VIKINGA $ 18,950

PASTEL DE JAIBA $ 15,000

Pesca de Njord

Todos los pescados son a la plancha, si desea una preparación frita, 
tendrá un valor adicional.

Filete de salmón acompañado de papas ahumadas 
rellenas de tocino sobre salsa estragón.

Filete de atún rojo, con costra de sésamo montado en 
polenta cremosa y salsa de higos del sur.

Delicado fumet de pescado, acompañado de surtido de 
mariscos, choro maltón, almeja en una base atomatada.

Carne de jaiba desmenuzada con pan francés gratinado 
con queso parmesano.

Odín, dios padre, dios de la Lanza, quien provoca miedo, desconfianza y recelo. 
Desde su lugar en el Hlidskjalf observa el universo con la ayuda de sus cuervos y 
gobierna con sabiduría nuestros Asgard en su eterna lucha contra las fuerzas del 

inframundo



PAPAS FRITAS $ 5,900  

ARROZ $ 4,250  

VERDURAS SALTEADAS $ 6,850 

A LO POBRE $ 8,900 

CREMOSO DE MOTE $ 4,750 

CHOCLO A LA CREMA $ 4,950 
SALSA A LA PIMIENTA $ 5,100

PURÉ TRADICIONAL $ 6,050
PURÉ AHUMADO $ 6,050

Guarniciones

PASTELERA DE CHOCLO $ 6,750

SALSA DE MARISCOS $ 8,990

PAPAS SALTEADAS $ 6,750

PAPAS A LA CREMA $ 6,750

PURÉ PICANTE $ 6,050  

ARROZ VIKINGO

CHAMPIÑONES SALTEADOS

ENSALADA DE GARBANZOS
$ 4,250  

$ 7,000  

$ 4,250 
Garbanzo en su punto con cebolla morada, perejil y 
cilantro

$ 19,000  TRIOLOGÍA VIKINGA
Mac & Cheese, Puré de Coliflor, Caraotas al estilo VK.



ENSALADA MIXTA $ 13,450  

ENSALADA A TU GUSTO $ 11,550  

ENSALADA VIKINGA

ENSALADA CESAR

PALMITO PALTA

ENSALADA VERDE

TOMATE PALTA

ENSALADA CHILENA

PAPA MAYO

$ 10,950 

$ 14,990 

$ 8,350 

$ 8,350 

$ 8,150 

$ 8,150 

$ 8,150 

Ensaladas

NEW YORK CHEESECAKE $ 6,900 

PANQUEQUE CELESTINO $ 6,900 

PAPAYAS $ 5,300 

COPA DE HELADO

TORTA DE CHOCOLATE

$ 7,300

$ 7,000

Postres

Rúcula, berro, lechuga hidroponía, espárragos, arveja, 
apio y palta.

Fino queso de crema horneado, acompañado con salsas 
de frutos rojos al cabernet sauvignon en reducción.

Fino panqueque francés con ceste y zumo de naranja 
relleno con dulce de leche mendocino acompañado con 
helado de vainilla.

Triología de helado y crema chantilly.

Cremosa torta de chocolate al 55% y 75%, con 
sabrosas capas de mousse de cocholate, masa sable 
bretona y gel de cereza, coronado con cerezas en 
almíbar y polvo de cacao.

BRUMA DE ASGARD $ 7,900
Panna Cotta de chirimoya, salsa de frambuesa, esponja 
de pistacho y fruta de estación.



Hace más de un milenio, una estirpe de poderosos guerreros y 
guerreras comenzó a azotar las costas septentrionales de Europa, 

provenientes de las latitudes más insospechadas de este mundo. 
Estos hombres, cuyo arrojo no conocía límites, llevaron muerte y 

destrucción al mundo conocido hasta ese entonces.

Desde su patria escandinava, entre los Mares Báltico y del Norte, los 
Vikingos se lanzaron al mundo a mediados del siglo VIII, ávidos de 

poder, riquezas y violencia.

Educados para la guerra y consagrados a ella, la gente del Norte 
solo se rendiría frente a Ragnarok, el destino de los Dioses...



Coca Cola 330cc
(Original, Light, Zero Azúcar)

$ 3,300  

$ 3,300  

$ 3,300  
$ 3,300  

$ 3,300  

Sprite 330cc
(Original, Zero Azúcar)

Schweppes Tónica 310cc
(Original, Sin Azúcar)

Schweppes Ginger Ale 310cc
(Original, Sin Azúcar)

Fanta (Original, Zero Azúcar) 330cc

Gaseosas

Vital (con gas, sin gas) 330cc     

Limonada Tradicional

Frambuesa, Mango, Chirimoya, 
Piña o Maracuyá 

$ 2,500  

$ 6,250  

$ 6,250  

Acqua Panna italia (sin gas) 750cc    

San Pellegrino Italia (con gas) 
750cc    

Limonada Menta-Jengibre

$ 4,500  

$ 5,500  

$ 6,850  

Limonada Piña-Jengibre $ 6,850 

Aguas

Limonadas

Jugos Naturales (500cc)

RefreSc O S



Limonada Piña-Jengibre $ 6,850 

Te o Infusión

Thomas Henry Cherry Blossom

$ 3,750  

$ 3,900  

Espresso Simple

Thomas Henry Tonic Water

$ 3,450   

$ 3,900  

Espresso Doble

Thomas Henry Spicy Ginger Beer

$ 3,750 

$ 3,900  

Americano

Thomas Henry Pink Graperfruit

$ 3,450  

$ 3,900  

Thomas Henry Botanical Tonica $ 3,900  

Cortado
Latte

Britvic Cranberry

$ 3,550
$ 3,550

$ 3,900  

Cortado Doble

Britvic Tomato

$ 3,950

$ 3,900  

Cappuccino

Fever Tree Licht Indian  

$ 4,050 

$ 3,900  

Café Irlandés

Fever Tree Eldelflower  

$ 4,850 

$ 3,900  

Cafetería

Tónicas y Mixer (200cc)

Fever Tree Mediterranean $ 3,900  

Frambuesa con Chirimoya $ 6,250  

Mango con Chirimoya $ 6,250  

Maracuyá, Piña y Frambuesa

Mora, Maracuya y Albahca

$ 6,250 

$ 6,250 

Pócimas de la CASA (500cc)



La taberna DE 

B Y G GV IR
Pisco Sour Nórdico

Pisco Sour Nórdico Catedral

Ramazzotti Violetto Tonic

Aperol Spritz 

Mango Sour 

Kir Royal

Ramazzotti Rosatto Spritz

$ 6,000

$ 11,800

$ 8,000

$ 8,000

$ 6,750

$ 6,490

$ 8,000

Aperitivos

Alto del Carmen 40° etiqueta blanca, jugo de limones, syrup, albumina. 

Alto del Carmen 40° etiqueta blanca, jugo de limones, syrup, albumina. 

Ramazzotti Violetto, Tonica.

Aperol, espumante brut, soda 

Alto del Carmen 40° etiqueta blanca, syrup, jugo de limón, pulpa de mango. 

Licor de cassis, espumante 

Ramazzotti Rosatto, espumante brut, soda 

 36° Alcohol total del coctel / Perfil de sabor dulce, citrico y  floral

 36° Alcohol total del coctel / Perfil de sabor dulce, citrico y  floral

 22° Alcohol total del coctel / Perfil de sabor dulce y floral

 22° Alcohol total del coctel / Perfil de sabor dulce y  floral

 36° Alcohol total del coctel / Perfil de sabor dulce y  floral

 22° Alcohol total del coctel / Perfil de sabor dulce y floral

 22° Alcohol total del coctel / Perfil de sabor dulce y floral



La taberna DE 

B Y G GV IR
El Gran Loki 550Cc. $ 11,190  

Cocktails de la casa

Tanqueray London Dry, Menta, Jugo de Limón, Syrup simple, Espumoso Viñamar Brut.

Helga Pink $ 8,190  
Tanqueray Royale, Jugo de Mora, Jugo de Limón y Syrup simple.

Freya $ 7,790  
Amaretto, Baileys, Kahlúa y Helado de Vainilla.

Botanik $ 7,690  
Vodka Raspberry, Frambuesas, Sprite e Hibiscus.

Ragnarök $ 7,690  
Alto del Carmen 40°etiqueta blanca macerado en maracuyá, bourbon, Jugo de 
Limón, Syrup simple Maracuyá, Bitter Araucano.

Mojito Odin $ 9,450  
Ron Blanco, Cerveza Royal Smooth Lager, Menta, Jugo de Limón y Syrup simple.

Valhalla $ 8,600  
Saint Germain, Alto del Carmen 40° etiqueta blanca macerado en limongras y eucalipto.

Berserkr $ 7,690  
Vodka Smirnoff, Durazno, Arándanos, Crema de Cassis, Jugo de Limón y Sprite.

Daikiri De Las Vanes $ 7,690  
Mix de 3 Daikiris: Frambuesa, Mango y Maracuyá.

Bora Wild Berries $ 7,690  
Vino Espumoso de Frutos Rojos, Arandános, Frambuesas, Frutillas y Vodka.

Mojito Jól $ 8,990  
Vodka Smirnoff macerado en Huesillos, Moras, Menta, Jugo de Limón, Syrup simple y Soda.

Völuspá $ 10,500  
Tequila Don Julio Resposado, Espumoso Viñamar Brut, Mermelada de Piña, Albahaca, 
Jugo de Limón y Syrup simple. 

Bora $ 7,690  
Vino Espumoso de Guaraná, Pepas de Maracuyá, Syrup simple y Vodka Smirnoff.

El Jarl $ 8,900  
Jagermeister, Redbull, Menta, Albahaca, Syrup Simple y Jugo de Limón.

Estrella de Asgard
Fruta del Dragón, Tanqueray Royale, Jugo de Limón, Syrup de Frambuesa y Agua tónica.

Valkiria
Vodka Smirnoff,  Pera, Syrup de Arándanos, Kiwi y Bebida 7UP.

$ 8,450  

$ 7,600  



Cocktails Clásicos

OLD FASHIONED 

MOSCOW  MULE

COSMOPOLITAN

VAINA

PIÑA COLADA

MARGARITA 

MOJITO SABORES

TOM COLLINS

PALOMA 

NEGRONI

MARGARITA BLUE

$ 6,800

$ 7,800

$ 7,800

$ 6,800

$ 7,800

$ 12,000

$ 7,800

$ 6,800

$ 12,000

$ 6,800

$ 12,000

Bourbon Bulleit, demerara, Amargo di Angostura Bitter.

Vodka Smirnoff, Jugo de limón fresco, Ginger beer.

Vodka Smirnoff, Jugo de limón fresco, licor de naranja, jugo de cramberry. 

Vino dulce, Licor de cacao, Licor de uva, huevo.

Mezcla de rones, Jugo de piña fresco, crema Coco Lopez

Tequila Don Julio, Jugo de limón, syrup, Licor de naranja frances. 

Ron blanco, Jugo de limón, Syrup, Menta, Soda. Puedes saborizar con 
frambuesa, mango, maracuya o chirimoya. 

Tanqueray London Dry, syrup, Jugo de limón fresco, Soda.

Tequila Don Julio, Jugo de limón, syrup, Thomas Henrry Pink.

Tanqueray London Dry, Vermouth rosso, Bitter.

Tequila Don Julio, Jugo de limón, syrup, Licor de naranja blue.

 24° Alcohol total del coctel / Perfil de sabor dulce y alcoholico

24° Alcohol total del coctel / Perfil de sabor citrico y fresco

24° Alcohol total del coctel / Perfil de sabor seco y citrico

20° alcohol total del coctel / Perfil de sabor dulce y cremoso

23° alcohol total del coctel / Perfil de sabor cremoso y tropical 

29° alcohol total del coctel / Perfil de sabor citrico y alcoholico

24° alcohol total del coctel / Perfil de sabor citrico y dulce

24° alcohol total del coctel / Perfil de sabor cítrico y fresco

24° alcohol total del coctel / Perfil de sabor citrico y fresco

21° alcohol total del coctel / Perfil de sabor amargo y alcoholico

29° alcohol total del coctel / Perfil de sabor citrico y alcoholico



DAIQUIRI SABORES 

ESPRESSO MARTINI

BLOODY MARY 

CLAVO OXIDADO 

CARAJILLO

CAIPIRINHA

RUSO BLANCO

COPA SANGRIA 

DRY MATINI

GODFATHER

RUSO NEGRO

$ 6,950

$ 7,800

$ 7,800

$ 6,800

$ 6,800

$ 6,800

$ 6,950

$ 6,800

$ 6,800

$ 6,800

$ 6,800

Ron blanco, Jugo de limón, Syrup. Puedes saborizar con Mango, Frambuesa,
Chirimoya, Maracuyá.

Vodka Smirnoff, licor de café, espresso. 

Vodka Smirnoff, Jugo de limón,  jugo de tomate, salsa inglesa, sal, pimineta, tabasco. 

Johnnie Walker Red, Drambuie.

Licor 43, espresso

Chacasa, gajo de limon sutil, syrup.

Vodka Smirnoff, Licor de café, Crema de leche.

Vino tinto, licor de naranja, gin, licor de uva, syrup, licor de cacao.

Tanqueray London Dry, Vermouth extra dry, aceitunas cevillanas. 

Johnnie Walker Red, Disaronno

Vodka Smirnoff, Licor de café.

24° alcohol total del coctel / Perfil de sabor citrico y dulce

24° alcohol total del coctel / Perfil dulce con notas tostadas

24° alcohol total del coctel / Perfil de sabor citrico y amaderado

32° alcohol total del coctel / Perfil de sabor dulce y alcoholico

20° alcohol total del coctel / Perfil de sabor dulce

23° alcohol total del coctel / Perfil de sabor citrico y fresco

32° alcohol total del coctel / Perfil de sabor dulce y cremoso

20° alcohol total del coctel / 20° alcohol total del coctel

32° alcohol total del coctel / Perfil de sabor seco y alcoholico

32° alcohol total del coctel / Perfil de sabor dulce y alcoholico

32° alcohol total del coctel / Perfil de sabor dulce y alcoholico



“El Sabor de los Dioses: 
Cervezas Nacionales”

¡Las grandes historias merecen un buen brindis! 

Los guerreros han traído brebajes poderosos para honrar tus hazañas 
desde tierras indomables. Se han enfrentado a enemigos sin fin y han 

navegado por mares tempestuosos.

Aumenta tu leyenda mientras narras tus aventuras épicas bebiendo la 
más recia hidromiel y cerveza. 

¡Brindemos por la fortuna y el festín!



sin gluten

LOA Atrapanubes 473cc

Altamira All I Want 473cc

Apigold Gerlach 330cc

Desgustación de Hidromiel

$ 4,900  

$ 5,900  

$ 7,000  

$ 29,990  

Pale Ale - Quilicura,  Región Metropolitana

Hazy IPA - Quillota, Región de Valparaíso

 Hidromiel dulce - Temuco, Región de la Araucanía

5 botellines de hidromiel

4,8%

6,2%

7,5%

LOA Otra Ronda 473cc

Altamira Banana Pancake 473cc

Apigold Himmelstur 330cc

$ 4,900  

$ 4,800  

$ 7,000  

Amber Ale - Quilicura,  Región Metropolitana

Hefeweizen - Quillota, Región de Valparaíso

Hidromiel semi dulce - Temuco, Región de la Araucanía 

5,5%

5,0%

9,0%

LOA Minga Loca 473cc

Altamira Amber Ale 473cc

Apigold Schlegel 330cc

$ 4,900  

$ 4,800  

$ 7,000  

West Coast IPA - Quilicura,  Región Metropolitana

American Amber Ale - Quillota, Región de Valparaíso

Hidromiel Brut Seca - Temuco, Región de la Araucanía 

6,5%

5,4%

10,5%

Hasta Pronto Never Mind
The Hype 473cc

Hydra 330cc

$ 6,300  

$ 6,000  

Hazy IPA - Independencia, Región Metropolitana

Hidromiel Dulce - Algarrobo, Región de Valparíso

6,7%

3,5%

Hydra (sin Alcohol) 330cc $ 5,500  0,0%

Keyer Die Baren 473cc $ 4,800  
Smoked Beer - Quilpué, Región de Valparaíso

5,1%

Keyer Die Heimat 473cc $ 4,800  
German Pilsner - Quilpué, Región de Valparaíso

4,7%

Keyer Die Kiefern 473cc $ 4,800  
American Amber Ale - Quilpué, Región de Valparaíso

5,0%

Hidromiel

Zona Centro

“Elixir de los Antiguos Vikingos”



Cuello Negro Amber Ale 473cc $ 4,800  
English Pale Ale - Valdivia, Región de los Ríos

4,9%

Cuello Negro IPA 473cc $ 4,800  
IPA-Valdivia, Región de los Ríos

4,7%

Cuello Negro Stout 473cc $ 4,800  
Foreign Extra Stout - Valdivia, Región de los Ríos

8,0%

Hasta Pronto Babylon System 473cc

Hasta Pronto Y Gracias Por Los 
Lupulos 473cc

$ 4,900  

$ 5,900  

Blonde Ale - Independencia, Región Metropolitana

West Coast IPA - Independencia, Región Metropolitana
5,0%

6,3%

Alameda Como Jurgen por
su Hausen 473cc

$ 4,800  

Munich Helles Lager - Santiago

5,2%

Alameda Linea 1 473cc $ 4,800  
Amber Ale - Santiago, Región Metropolitana

5,5%

Kross Pils 330cc $ 3,900  
German Lager - Curacaví, Región Metropolitana

5,1%

Kross Maibock 330cc $ 3,900  
Lager Fuerte - Curacaví, Región Metropolitana

6,4%

Kross Stout 330cc $ 3,900  
Stout - Curacaví, Región Metropolitana

5,4%

Zona Centro

Zona Sur



Chelada $ 1,500  

Agregados

(Jugo de limón y sal) 
Michelada

Mexicana

$ 1,500

$ 2,000
(Jugo de limón, Tabasco, Pimineta, Sal, Salsa inglesa,Merken)

(Jugo de tomate, jugo de limón, tabasco, salsa inglesa, sal de tajín) 

Schop
500cc
Cervezas

Schop Heineken

Schop Austral Torres del Paine

Schop Gulden Draak 9000

Schop Patagonia Hoppy Lager

Schop Kunstmann Torobayo

Schop Hidromiel Haendel (400cc)

Schop Loa Atrapanubes

Schop Austral Calafate

$ 4,300  

$ 6,200  

$ 6,900  

$ 5,400  

$ 6,100  

$ 5,500  

$ 5,200  

$ 6,200  

Lager - Zoeterwoude, Países Bajos

Helles Bock - Punta Arenas, Chile

Quadrupel - Ertvelde, Belgica

Lager - Punta Arenas, Chile

Pale Ale - Valdivia, Chile

santiago

Pale Ale - Quilicura, Región Metropolitana

Ale - Punta Arenas, Chile

5,0%

6,1%

10,5%

4,8%

5,0%

5,5%

4,8%

5,0%



Botellas

Kunstmann Gran Torobayo 500cc $ 5,450  
Old Ale - Valdivia, Chile

7,5%

Kunstmann 330cc $ 3,450  
Lager - Valdivia, Chile

4,3%

Austral 330cc $ 3,850  
Lager - Punta Arenas, Chile

4,6%

Royal 330cc

Corona 330cc

Corona Sin Alcohol 330cc

$ 3,350  

$ 3,500  

$ 3,500  

Lager, Santiago, Chile

Lager, Santiago, Chile

Lager, Santiago, Chile

5,0%

4,5%

0,0%



Barricas de selección 40°
ALTO DEL CARMEN

MONTE FRAILE (PREMIUM)

MISTRAL

HORCÓN QUEMADO

PREMIUM

$ 6,500

Roble del sur 35° $ 6,500

Envejecido 37,5°  Incluye tónica premium $ 7,200

Transparente 40° Incluye tónica premium $ 9,200

Pisco Mistral Nobel Fire $ 6,500

1 Año 35° $ 4,500

Pisco

2 Años 40°

Black Heron 40°

$ 4,950

$ 7,200

Espiritu de los Andes 40°

Waqar 40°

$ 6,900

$ 9,200

Johnnie Walker Blue
Wisky Macallan Sherry Oak 12 años

$ 49,990  

$ 17,500  

Johnnie Walker Black $ 8,990  

Johnnie Walker Blonde $ 7,900 

The Singleton 12 Años $ 9,500 

Buchanan´s 18 Años $ 14,990 

Jameson Irish Whiskey $ 4,500 

Bulleit $ 7,500 

Whisky

Jim Beam Honey $ 6,500

Escocia

EE.UU



Tanqueray Ten $ 10,900

Tanqueray London Dry $ 8,500

Beefeater 24 $ 10,900

Tanqueray Sevilla

Tanqueray Bossa Nova

Raw Orange

$ 7,500

$ 7,500

$ 11,900

Tanqueray Royale $ 7,500

Gin

Zacapa XO $ 25,500  

Zacapa 23 $ 10,500  

Havana Club 7 Años $ 6,750 

Ron

Ciroc (Francia)

Absolut Elyx

$ 10,400  

$ 11,900  

Absolut Variedades
(Raspberry; Watermelon)

$ 7,500  

Grey Goose (Francia) $ 11,900 

Vodka

London Dry

Ginebras



Baileys $ 5,550

Disaronno $ 5,550

Frangelico $ 5,550

Drambuie $ 5,500

Branca Fernet $ 5,500

Menta Marie Brizard

Manzanilla Fehrenberg

Menta Fehrenberg

$ 5,500

$ 4,500

$ 4,500

Araucano Bitter $ 4,500

Jagermeister $ 5,500

Licores

Don Julio Blanco $ 10,000  

Don Julio Reposado $ 11,500  

Tequila



Sauvignon Blanc

Leyda Single Vineyard Garuma 750cc

Tarapacá Gran Reserva 750cc

Misiones de Rengo Cuvée

Leyda Reserva 750cc

Tarapacá Reserva 750cc

Misiones de Rengo Reserva 750cc

$ 17,990 

$ 22,990 

$ 16,990 

$ 15,990 

$ 14,990 

$ 14,990 

LEYDA

MAIPO

LEYDA

LEYDA

CASABLANCA

CASABLANCA

ESPUMANTE

Casa Silva Dominga Brut 750cc

Misiones de Rengo Brut 750cc

Viñamar Extra Brut 750cc

Viñamar Ice (Dulce) 750cc

Viñamar Brut Rose 750cc

Misiones de Rengo Semi Sec 750cc

$ 15,990 

$ 14 ,990 

$ 16,990 

$ 19,990 

$ 16,990 

$ 14,990 

CASABLANCA

COLCHAGUA

CASABLANCA

CASABLANCA

CASABLANCA

CASABLANCA



Chardonnay

Miguel Torres Cordillera Gran Reserva 750cc

Leyda Single Vineyard Falaris Hill 750cc

Castillo de Molina Gran Reserva 750cc

Misiones De Rengo Reserva 750cc

Montes Alpha 750cc

Leyda Reserva 750cc

Misiones de Rengo Cuvée 750cc

Tarapacá Reserva 750cc

$ 26,990 

$ 17,990 

$ 18,990 

$ 14,990 

$ 24,990 

$ 15,990 

$ 16,990 

$14,990 

LIMARI

ACONCAGUA

LEYDA

CASABLANCA

LEYDA

LEYDA

CASABLANCA

CASABLANCA

Tarapacá Gran Reserva 750cc $ 22,990 
LEYDA



Late Harvest

Casa Silva (Semillón/Gewürztraminer) 500cc

Tarapacá Reserva 500cc
COLCHAGUA

CENTRAL

$ 16,990 

$ 13,990 

Cabernet Sauvignon

Tarapacá Gran Reserva 750cc

Tarapacá Gran Reserva Etiqueta Negra 750cc

Casa Rivas Reserva 750cc

Misiones De Rengo Reserva 750cc

Casa Silva S38 750cc

Leyda Reserva750cc

Montes Alpha 750cc

San Pedro 1865 Old Vines 750cc

Castillo De Molina Gran Reserva 750cc

Misiones De Rengo Cuvée 750cc

San Pedro 1865 Selected Vineyard 750cc

Tarapacá Reserva 750cc

Castillo de Molina Tributo Reserva 750cc

$ 22,990 

$ 26,990 

$ 14,990 

$ 14,990 

$ 30,990 

$ 15,990 

$ 26,990 

$ 33,990 

$ 18,990 

$ 18,990 

$ 26,990 

$ 14,990 

$ 24,990 

LONTUE

COLCHAGUA

MAIPO

MAIPO

COLCHAGUA

RAPEL

MAIPO

RAPEL

MAIPO

MAIPO

MAIPO

CENTRAL

MAIPO

Casa Silva Gran Terroir 750cc $ 22,990 
COLCHAGUA



Carmenere

Casa Silva S7 750cc

Castillo De Molina Gran Reserva 750cc

Misiones De Rengo Cuvée 750cc

Tarapacá Gran Reserva 750cc

Tarapacá Reserva 750cc

Montes Alpha 750cc

San Pedro 1865 Selected Vineyard 750cc

Leyda Reserva 750cc

Casa Silva Gran Terroir 750cc

Casa Rivas Reserva 750cc

Misiones De Rengo Reserva 750cc

Casa Rivas Gran Reserva 750cc

$ 30,990 

$ 18,990 

$ 16,990 

$ 22,990 

$ 14,990 

$ 25,990 

$ 26,990 

$ 15,990 

$ 22,990 

$ 14,990 

$ 14,990 

$ 20,990 

COLCHAGUA

MAULE

COLCHAGUA

COLCHAGUA

MAIPO

MAIPO

MAIPO

CENTRAL

CENTRAL

RAPEL

RAPEL

CENTRAL



Pinot Noir

Tayu 1865 750cc

Leyda Reserva 750cc

Castillo de Molina Gran Reserva 750cc

Casa Silva Cool Coast 750cc

$ 33,990 

$ 15,990 

$ 18,990 

$ 28,990 
MALLECO

OSORNO, PATAGONIA

CURICÓ

LEYDA

Syrah

Tarapacá Reserva 750cc

Castillo De Molina Gran Reserva 750cc

Tarapacá Gran Reserva 750cc

Leyda Reserva 750cc

$ 14,990 

$ 22,990 

$ 22,990 

$ 15,990 

MAIPO

MAULE

LEYDA

MAIPO

Merlot

Tarapacá Gran Reserva 750cc

Taparacá Reserva 750cc

Misiones De Rengo Reserva 750cc

Casa Silva Gran Terroir 750cc

Misiones De Rengo Cuvée 750cc

Castillo De Molina Gran Reserva 750cc

Casa Rivas Reserva 750cc

$ 22,990 

$ 14,990 

$ 14,990 

$ 22,990

$ 16,990 

$ 18,990 

$ 14,990 

MAIPO

CENTRAL

CENTRAL

COLCHAHUA COSTA (PAREDONES)

RAPEL

MAIPO, RAPEL

MAIPO



Malbec

La Celia Elite Mendoza 750cc

La Celia Pioneer 750cc

San Pedro 1865 Selected Vineyard 750cc

$ 35,990 

$ 23,990 

$ 29,990 
UCO, CUYO (ARGENTINA)

MAULE

UCO, CUYO (ARGENTINA)

Grandes Vinos

Casa Silva Microterroir 750cc

Tarapacá Gran Reserva Etiqueta Azul CS/SY/PV/CF 
750cc

San Pedro Kankana Syrah Elqui 750cc

San Pedro Cabo De Hornos 750cc

San Pedro Tierras Moradas 750cc

$ 95,990 

$ 56,990 

$ 53,990 

$ 95,990 

$ 67,990 

COLCHAGUA

CACHAPOAL

MAULE

MAIPO

ELQUI

Ensamblaje

Tarapacá Gran Reserva Orgánico CF/CA/SY/CS 750cc

Caballo Loco Grand Cru Sagrada Familia MA/CS/CA 
750cc

Casa Silva 5 Cepas 750cc

Misiones De Rengo Reserva Cabernet Sauvignon/
Syrah 750cc

$ 24,990 

$ 56,990 

$ 18,990 

$ 14,990 
COLCHAGUA

SAGRADA FAMILIA

MAIPO

CENTRAL




